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MENU

BARCELONA OPEN BANC SABADELL 2021,
68¢ TROFEU CONDE DE GODO

PRIMERS | PRIMEROS

Gaspatxo de maduixa amb ametlla sour cream i tartar d’escamarla
Gazpacho de fresa con almendra sour cream y tartar de cigala

Foie d’anec marmolejat amb puré de cirera i panses a ’Oporto
Foie de pato marmoleado con puré de ciruela y pasas al oporto

Ostres goutier amb granissat de cava i lemon grass
Ostras goutier con granizado de cava y lemon grass

Burrata de buafala sobre carpaccio de tomaquet blau i pesto
Burrata de bufala sobre carpaccio de tomate azul y pesto

SEGONS | SEGUNDOS

Arros mel6s de llagosta
Arroz meloso de langosta

Tronc de lluc en salsa verda intensa i duet d’esparrecs
Tronco de merluza en salsa verde intensa y duo de esparragos

Pota de cabrit rostida tradicional
Pierna de cabrito rustida tradicional

Chauteaubiand amb salsa de carn i puré de patata trufat
Chauteaubiand con salsa de carne y puré de patata trufad

Filet de salmonet a la planxa amb fonoll i salsa de safra
Filete de salmonete a la plancha con hinojo y salsa de azafran

POSTRES

Semi-desfet de cafe
Semi desecho de café

Maduixes amb xantilli
Fresas con chantilly

Selecci6 de formatges
Seleccion de queso

Pastisseria del dia
Pasteleria del dia

Aigua i copa de vi inclos | Agua y copa de vino incluidos
48 € (IVA 10% inc.)

En cas d'intolerancia o al-lérgia a algun aliment preguem ho comuniqui al nostre personal
En caso de intolerancia o alergia a algiin alimento rogamos lo comunique a nuestro personal



